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Luis Diaz-Garcia, Ph.D.

Assistant Professor (Melhoramento Genético de Videiras)
Viticulture & Enology

Luis lidera o programa de melhoramento genético da videira na University
of Califérnia, Davis (UC Davis). Seu laboratdrio integra abordagens
multidisciplinares e de alta capacidade de processamento para orientar os
esforcos de melhoramento da videira e prevenir futuros desafios
relacionados ao cultivo de uvas de alta qualidade diante das mudancas
climaticas.

A pesquisa e o melhoramento conduzidos pelo grupo de Luis sdo baseados
nas necessidades e prioridades de produtores, industria, viveiros,
processadores de alimentos e consumidores. Seu laboratério depende
fortemente de colaboragGes com a industria e do estabelecimento de
parcerias com produtores, buscando compreender melhor os desafios
atuais e futuros, bem como as prioridades e oportunidades para o
melhoramento genético da videira.

Tema da palestra: Melhoramento Genético da Videira para
Adaptacdo as Mudangas Climdticas na Viticultura Moderna.

Idioma: Espanhol
Data: 6 de outubro de 2026
Horario: 13h (Califérnia) / 17h (Brasil)



S ddd”

‘;edera/o,

UCDAVIS ; &4

VITICULTURE & ENOLOGY

1960

(.’/.Ipw e\“"’%

ur#pampa

Universidade Federal do Pampa

.. o % .. E.  wEPE
i 3 i ¥ INSTITUTO
Y Ny B, J
3EPACES & __dosul g
8 M'“‘# PPGCS Eengag]o‘::?alves G’MM_M,

VITICULTURE & ENOLOGY

Arran Rumbaugh, Ph.D. ( ACR)

Associate Adjunct Professor
Viticulture and Enology, UC Davis

Dra. Arran Rumbaugh concluiu seu doutorado na University of California, Davis
(UC Davis), em 2021, sob a orientagdo da Dra. Anita Oberholster, investigando
os efeitos do virus do enrolamento da videira conhecido como grapevine red
blotch virus sobre o metabolismo da uva e a qualidade do vinho.

Em 2022, a Dra. Rumbaugh ingressou no USDA-ARS como Research Chemist,
onde liderou um programa de pesquisa voltado a investigacdo dos efeitos da
exposicao das videiras a fumaca de incéndios florestais, de triagem para
avaliacdo rapida de riscos e na caracterizagdao de compostos marcadores de
fumaca presentes nas uvas e relacionados a defeitos sensoriais no vinho.

Dra. Rumbaugh ingressou, em 2026, no Department of Viticulture and Enology
da UC Davis como Cooperative Extension Specialist em Enologia. Atualmente,
seu programa de pesquisa esta voltado ao desenvolvimento de solu¢des
baseadas em evidéncias cientificas para os principais desafios enfrentados
pela industria da uva e do vinho.

Tema da palestra: Impactos dos Incéndios Florestais na
Viticultura e na Elaboragéo de Vinhos na California

Idioma: Inglés
Data: 20 de outubro de 2026
Horario: 13h (Califérnia) / 17h (Brasil)
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Guillermo Garcia Zamora, MS.

Chefe de Viticultura do Departamento de Viticultura e Enologia da
Universidade da Califérnia, Davis (UC Davis, EUA)

Guillermo Garcia Zamora possui ampla experiéncia em importantes projetos
e vitivinicolas da Argentina e dos Estados Unidos. Iniciou sua carreira na
Bodega Norton, em Mendoza, onde atuou como agronomo e endlogo, e
posteriormente desenvolveu parte importante de sua carreira na Vifia Cobos,
projeto ligado ao renomado endlogo norte-americano Paul Hobbs. Durante
sua passagem pela Vina Cobos, esteve envolvido com vinhedos como Hobbs
Estate Vineyard e Chaiares, participando do trabalho de identificagao de
parcelas, avaliacdo de solos, manejo da videira e selecdo de uvas destinadas
a elaboracdo de vinhos de alta gama. Posteriormente, ampliou sua
experiéncia internacional por meio de projetos de consultoria como Senior
Consultant na FAO e formacdo académica, incluindo seu mestrado em
Viticultura e Enologia pela University of California, Davis (UC Davis).
Atualmente, é Chefe de Viticultura da UC Davis, responsavel também pelo
histérico Oakville Station, no Napa Valley, onde integra producdo, pesquisa,
inovagao e educagao em viticultura.

Tema da palestra: Manejo Sustentdvel da Agua e da Videira em
Regides Vitivinicolas Mediterrdneas e Aridas

Idioma: Espanhol
Data: 27 de outubro de 2026
Horario: 13h (California) / 17h (Brasil)
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Leticia Chacon Rodriguez, MS.

Endloga-chefe do Departamento de Viticultura e Enologia da
Universidade da Califérnia, Davis (UC Davis, EUA).

Leticia Chacon-Rodriguez nasceu na Cidade do México e é formada em
Engenharia Quimica pela Universidad Nacional Auténoma de México. Apds
guatro anos de experiéncia na Allied Domecqg, mudou-se para os Estados
Unidos para cursar o mestrado em Ciéncia dos Alimentos, com énfase em
Enologia, na UC Davis, concluido em 2000. Sua carreira inclui experiéncias
como endloga e endloga assistente na Delicato Family Vineyards e Golden
State Vintners, além de cinco anos como endloga na E. & J. Gallo Winery e
atuacdo como endloga sénior na Treasury Wine Estates e Diretora de
Operacgées na Safe Harbor Wines, em Napa. Em 2019, retornou a UC Davis
como gerente e endloga da Teaching and Research Winery, onde supervisiona
a producdo de vinhos em uma das vinicolas mais sustentdveis do mundo,
participa da formacgao de estudantes de Enologia e apoia projetos de pesquisa
em vinificacdo.

Tema da palestra: Prdticas Sustentdveis em Vinicolas: o Exemplo da
Vinicola de Ensino e Pesquisa LEED Platinum da UC Davis

VITICULTURE & ENOLOGY Idioma: Espanhol
Data: 3 de novembro de 2026
Horario: 13h (California) / 17h (Brasil)



VITICULTURE & ENOLOGY

b
>

“ ddd

cl,.

\)(\\\’(:‘rg

_gedera/

1960

(/(’

We?

&,
ey e

©z ee':sA v‘ — ﬁ{‘/ EE
i B! ) - Y e
unipampa  sepaces %, V¢ memee '}

~ PPGCS .
Aot 0 Bento Go‘:\galvos Q’%lb.w“.u\i"’

Universidade Federal do Pampa

VITICULTURE & ENOLOGY

Martina Galeano

Ex-pesquisadora do Departamento de Viticultura e Enologia da
Universidade da Califérnia, Davis (UC Davis, EUA) e Endloga da
Vinicola Rutini Wines, Mendoza, Argentina.

Martina Galeano é endloga argentina, natural de Mendoza, com sdlida trajetoria
internacional. Graduada em Enologia pela Universidad Juan Agustin Maza, iniciou
sua carreira na Bodega Tapiz, onde chegou a posicao de endloga associada, e
posteriormente realizou safras internacionais na Califérnia e na Africa do Sul. Em
2018, recebeu uma bolsa Fulbright para realizar seu mestrado em Viticultura e
Enologia na UC Davis, concluido em 2020, com pesquisa voltada aos efeitos das
ondas de calor sobre a fisiologia da videira e a composi¢ao das uvas e dos vinhos.
Ao retornar a Argentina, atuou na Bodega Zolo e Osmosis e, em 2021, assumiu a
lideranga da equipe de enologia da Casarena Bodega & Vifiedos, onde trabalhou
com pesquisa de terroir, parcelamento de vinhedos e elaboragdo de vinhos de alta
gualidade. Atualmente, integra a equipe enoldgica da Rutini Wines como Primeira
Endloga.

Tema da palestra: Estratégias para o Manejo de Ondas de Calor na
Viticultura.

Idioma: Espanhol
Data: 10 de Novembro de 2026
Horario: 13h (California) / 17h (Brasil)
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